
UNITES Objectifs intérmédiaires Volume horaire

UCG11 

Communiquer dans les situations de la 

vie professionnelle

UCG12

Utiliser les mathématiques dans des 

situations professionnelles

UCG13 

Utiliser les techniques de l’information 

et de la communication

UCG21 

Identifier les caractéristiques 

principales de l’alimentation

UCG22 

Situer les enjeux du secteur 

alimentaire dans une perspective de 

durabilité

UCP11 

Présenter un projet d’emploi

UCP12 

Se situer dans un cadre social et 

réglementaire

UCP21

 Présenter l’entreprise dans son 

environnement

UCP22 

Analyser les fonctionnements d’un 

segment d’activité

UCP31 

Transmettre des informations dans un 

cadre professionnel

UCP32 

Rendre compte de son activité

UCP41 

Mobiliser des compétences relatives 

au fonctionnement des

 machines et installations utilisées

UCP42 
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Décrire les matériels et équipements 

et leur fonctionnement

UCP43 

Participer à la maintenance de premier 

niveau

UCP51 

Mobiliser des connaissances 

scientifiques et techniques relatives

à la qualité sanitaire des produits

UCP52 

Présenter des mesures de maîtrise 

sanitaire d’une production

UCP61 

Etablir un plan d’intervention

UCP62

Analyser les résultats d’un segment 

d’activité

UCT11 

Organiser le travail

UCT12 

Réaliser les opérations nécessaires à 

la production

UCT21 

Caractériser les matières premières et 

les processus biochimiques

 de transformation

UCT22 

Décrire un processus technologique 

de transformation

ACCUEIL / COHESION GROUPE 

(NON ATTRIBUEES)
3

Suivi alternance 8,5

Total 500,5
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